Recetas del Chef Pegin
POSTRES

FLAN DE PINA

INGREDIENTES:

1 Lata de leche condensada
1 Lata de leche evaporada
1 Lata de piha de 10 oz.

2 Tazas de agua hirviendo
6 Onzas de gelatina de pina

PROCEDIMIENTO:

Disuelve la gelatina en dos tazas de agua caliente.
Mezcla las leches y la pifa.

Bana un molde de flan con caramelo y resérvalo
Une todo y ponlo en el molde bafiado de caramelo.

Deja el flan en el refrigerador un dia entero o por lo menos 4 horas.



