
 

 

SALSAS, RELLENOS Y ADEREZOS 

GUACAMOLE CON CANGREJO 

 

INGREDIENTES: 

3   Aguacates maduros cortados en pedazos 

3   Cucharadas de jugo de limón 

1/3 Taza de perejil picado 

1   Jalapeño finamente picado 

1   Cucharadita de comino en polvo 

1   Diente de ajo picado 

1   Cebolla roja finamente picada 

½  Taza de tomate picados sin semillas 

2   Cucharaditas de aceite de oliva 

½  Libra de carne de cangrejo 

     Sal y pimienta al gusto 

 

PROCEDIMIENTO: 

En una vasija, combina todos los ingredientes a excepción del 

tomate, la cebolla roja la carne de cangrejo.  



 

 

Tritura los ingredientes con un tenedor y luego añade el resto de los 

ingredientes, sazona con sal y pimienta. 

 


