
 

 

 

SALSAS, ADEREZOS Y RELLENOS 

MOJO CUBANO   

INGREDIENTES: 

12   Dientes de ajo finamente picados 

¼   Taza de jugo de limón verde o lima 

1½ Cucharadita de comino 

½  Taza de aceite de oliva 

     Pimienta molida  

     Sal  

 

PROCEDIMIENTO: 

En un procesador o en la licuadora, coloca el ajo y una pizca de sal. 

Licúa hasta que se vea que esta finamente picado, agrega el jugo 

de limón verde y el comino.  

Licúa por 30 segundos y continúa agregando lentamente el aceite. 

Sazona al gusto con sal y pimienta. 

 

 


