Recetas del Chef Pepin
POSTRES

PIE DE CEREZA

INGREDIENTES:

1 (9 pulgadas) cubierta para pie

8 Onzas de queso crema

1 Lata de leche condensada

1/3 Taza de limon

1 Cucharadita de extracto de vainilla

1 Lata de cerezas para cubierta de pie

PROCEDIMIENTO:
Utilizando una mezcladora, suaviza el queso crema.

Gradualmente, anade la leche condensada hasta que se una bien
con el queso crema.

Afade el limén y la vainilla.

Sirvelo en la cubierta de pie y déjalo enfriar por lo menos 3 horas o
hasta que este firme.

Antes de servir cubrelo con las cerezas.



