
 

 

 

 

 

 

 

 

 

SALSAS, ADEREZOS Y RELLENOS 

 
SALSA CESAR  

 
 
INGREDIENTES: 
 
¾ Taza de mayonesa 
½ Taza de nata agria o sour cream 
2   Cucharadas de mostaza en grano 
1/3 Taza de queso parmesano rallado 
4   Anchoas trozadas 
     Pimienta negra recién molida 
 
 
PROCEDIMIENTO: 
 
Pon todos los ingredientes en un bol mediano y mézclalos bien.  
 
Guarda en la nevera, preferiblemente en un frasco de vidrio tapado 
(Puede mantenerse refrigerado hasta por una semana). 
 
 


